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【「エーデルロッソ」の特徴】 《旧・岩手３号》 

(1) 熟期は育成地(北上、露地栽培)において「紅伊豆」よりやや早く 9月 15～20日頃です。 

(2) 果皮色は赤色で果房の大きさは 300ｇ程度、果粒は短楕円形で 10ｇ程度です。 

(3) 糖度は 18～19％、酸は 0.4～0.5g/100mlで甘味が強く、食味良好です。 

(4) 耐寒性は「キャンベル・アーリー」と同等です。 

(5) 裂果の発生は「キャンベル・アーリー」と同程度で、殆どありません。 

 

  

(1) 耐寒性が強いため、県央、県北部の一部での栽培も可能です。 

(2) 大粒種導入の際の選択肢が増えます。 
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岩手県農業研究センター研究レポート No.538(平成 22 年度) 

「耐寒性が強く食味良好な赤色品種「エーデルロッソ(岩手３号)」」 
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どんな技術？ 

新品種「エーデルロッソ」は、「キャンベル・アーリー」並に

耐寒性が強く、糖度が高く、食味良好な大粒種。 

 

何に使えるの？ 

図１ 収穫期の果房 

図２ 収穫期の果房 

左から「エーデルロッソ(岩手 3 号)」(大粒)､ 

「紅伊豆」(大粒)、「サニールージュ」（中粒） 


